MENUS DE LA SEMAINE
DU 20 AU 26 JUILLET 2026

MIDI SOIR

Spaghetti bolognaise (CH)

Salade verte Gateau aux cerises
LUNDI Flan Créme patissiéere

Boulettes de viande de bceuf (CH)
Cornettes Risotto au saumon et aneth

MARDI Petits pois Salade de tomates

Abricots au sirop

Bircher muesli

REPAS INSTITUTIONNEL : .
MERCREDI Pas de réservation Pejuts fruits .
Créme chantilly

Poitrine de poulet poché (SL)

Sauce moutarde Omelette
JEUDI Pommes de terre sautées Jus
Tomate provencale Petits légumes

Madeleine aux raisinets

Poisson a la bordelaise . .
: Wienerli
Sauce bordelaise

VENDREDI |RizPilaf Moutarde

) Pommes de terre duchesse
Brocolis .
Petits legumes
Pastel de nata

Fricandeaux (CH) Penne
Polenta Sauce tomate
SAM EDI Haricots verts Parmesan
Glaces Salade d'haricots verts

Emincé de boeuf au paprika Café complet

DlMANCH E Gnocchi sautes Terrine tradition

Carotte§ glace‘es Fromage Chef
Cornet a la creme

Beeuf : Suisse, France, Porc : Suisse, Allemagne, Agneau : Suisse, Nouvelle-Zélande, Cheval : Suisse, Canada,
Poulet : Suisse, France, Brésil, Dinde : France, Hongrie, Pologne, Canard : France, Hongrie

Ia Poisson : Suisse, Asie, FA027
Sombaille Boulangerie : Suisse, France

EMS #FECPA




