MENU DE LA SEMAINE - MIDI

DU 1 AU 7 JUIN 2026

LUNDI 1 JUIN SAMEDI| 6 JUIN

Poule au riz

Ragod h '
agolt de porc aux champignons Carottes glacées

Polenta

Haricots verts Glaces

Flan

MARDI 2 JUIN DIMANCHE 7 JUIN
Saucisse de veau Foie de boeuf a la créme
Sa_uce aux oignons RO sti
I';”;‘E[S , Salade verte

etits pois Cornet a la créme

Abricots au sirop

MERCREDI 3 JUIN

Gateau au fromage
Salade verte
Madeleine aux raisinets

JEUDI 4 JUIN
Filets de perche en pate a
frire

Pommes de terre natures
Sauce tartare / citron
Brocolis

Péche sautée au romarin

VENDREDI 5 JUIN

R6ti haché aux asperges
Sauce béarnaise
Asperges

Pates Papillon

Soleil d’Hawai

la _
Sombpaille

EMS #FECPA



	MENU DE LA SEMAINE - MIDI
	DU 1 AU 7 JUIN 2026
	LUNDI 1 JUIN
	Ragoût de porc aux champignons Polenta Haricots verts Flan

	MARDI 2 JUIN
	MERCREDI 3 JUIN
	Gâteau au fromage Salade verte Madeleine aux raisinets

	JEUDI 4 JUIN
	Filets de perche en pâte à frire Pommes de terre natures Sauce tartare / citron Brocolis Pêche sautée au romarin

	VENDREDI 5 JUIN
	Rôti haché aux asperges Sauce béarnaise Asperges Pâtes Papillon Soleil d’Hawaï

	SAMEDI 6 JUIN
	Poule au riz Carottes glacées Glaces

	DIMANCHE 7 JUIN
	Foie de bœuf à la crème Rösti Salade verte Cornet à la crème




